Von den Ennigericher Mﬂhfenbéckem waren dabei (i.r): Ste-

fan Pieper, Bernhard Heuckmann, Klaus Schmitt, Heinz-Josef

Heuckmann

WDR-Kuchenzeit zu Gast im
Backhaus der Miihlenfreunde

Ennigerloh. (HJH.) Vier
Mihlenbacker aus Enniger-
loh standen am Freitag, S,
August gegen 19.50 Uhr im
Mittelpunkt eines Beitrages
der WDR-Reihe Kuchenzeit
im Mansterlandmagazin.

Uber die Berichterstattung
in der Glocke auf die ersten

Ein Filmtearn des WDR begleitete die Mohlenbécker Schritt

Back-Aktivititen am neuen
historischen Backhaus auf-
merksam geworden, nahm
Redakteur Oliver Steuck
Kontakt mit den Mihlen-
freunden auf. Am 24. Juli fan-
den dann die Dreharbeiten
fiir den Filmbeitrag statt: Von
16.00 bis 19.30 Uhr stan-

fur Schritt bei der Herstellung von Mihlenbrot und Zuckerku-

chen im historischen Backhaus

den dann das wundervolle
Backhaus und die Mihlen-
bécker im Fokus. Schon ab
14.00 Ubr hatten diese den
Ofen aufgeheizt, dann wurde
Muhlenbrot vorbereitet,

Und anschlieBend auch Zu-
ckerkuchen als Mittelpunkt
des Beitrages. Immer wieder
hiei es: ,Langsamer arbei-
ten, noch einmal beginnen,
Achtung  Standortwechsel,
psst - Tonaufnahmen®, etc.
Das war ganz schin anstren-
gend! Als der holzgefeuerte
Steinofen dann 320 °C hatte,
wurde das Mihlenbrot ginge-
schoben. Die Wartezeit dien-
te dazu, den Hefsteig des
Kuchens aufgehen zu las-
sen. Und viele Informationen
zum Backhaus und Backen
der Miihlenbacker aufzuneh-
men. Nach einer knappen
Stunde Backzeit waren die
Mihlenbrote fertig, sie knis-
terten vielversprechend, als
sie aus dem Ofen kamen. Di-
rekt anschlieBend wurde der
Kuchen eingeschoben. Nach
und nach fanden sich einige
Mihlenfreunde ein, um die
Mihlenbrote abzuholen und

die Filmaufnahmen zu be-
obachten. Nach 14 Minuten
Backzeit dann der spannen-
de Moment: Der fertioe Zu-
ckerkuchen wurde aus dem
Otfen geholt, noch ofenwarm
geschnitten und zum Probie-
ren verteilt: Einfach kostlich!
Mach dem AufrGumen war
der Dreh dann fir die Mih-
lenbécker gegen 20.00 Uhr
beendet: Sechs Stunden
Vorbersitung und  Arbeit
fir sechs Minuten fertigen
Films! Gespannt sahen sich
Mihlenbacker und Mihlen-
freunde am Abend des 9.
August den Film an - und
waren sehr zufrieden: Der
Beitrag kann sich wahrlich
sehen lassen, auch ers-
te Rickmeldungen waren
durchweg positiv.

Der Film steht nun noch bis
August 2026 in der WDR-
Mediathek (Lokalzeit Mins-
terland, Zuckerkuchen aus
dem Steinbackofen) zur Ver-
fligung. Einen Link dazu gibt
as auch auf der Internatsei-
te der Mihlenfreunde unter
www.muehlenfreunde-enni-
gerloh.de

Muhlenbacker — Backtage
an jedem dritten Samstag

eines Monats

Ennigerloh. (HJH.) Mach der
Fertigstellung Ende 2023,
nach dem Testen und Probe-
backen bis Ende Juli, nach
der offiziellen Eréffnung am
24. August im Rahmen des
Open-Air-Festivals kann und
soll nun endlich der ,Regel-
betrieb" starten. Das heift,
die Mihlenbacker unter den
Miihlenfreunden wollen an
jedem dritten Samstag im
Monat im Sommerhalbjahr
von April bis Oktober ihr
Backhaus &ffnen und lecke-
res Steinofenbrot backen.
Aktuell stehen MoOhlenbrot,
Rosinenstuten und Roggen-
brot im Programm, jedoch
an einem Tag maximal zwei
Sorten, mebr geben die
Ofentemperaturen mit ein-
maligem Auftheizen nicht her.
Doch das sind dann immer-
hin 50 bis 55 Brotel

Das Mdiohlenbrot wird in
Langzeitidhrung mit Weizen-
vorteig und etwas Roggen-
sauertelg hergestellt, das

sorgt fir guten Geschmack
und anhaltende Frische.
Dieses gilt ebenso fiur das

musste. Ebenfalls zur Familie
gehdrt Vater und Ehemann
Markus und der Bruder von
Marlon, Luka. Meben dem
Hovelstein Sozialfond e W
und ,Enniger HILFT Kindern®
eg.V. haben sich noch die
Hans und Gretchen Tiedje-
Stiftung, die Wilhelm Oberle-
Stiftung, Bild hilft e\ LEin
Herz fiir Kinder", die Helena
& Bonnik Hansen-Stiftung

Dve Ennigericher Mihlenbrote gelingen schon sehr gut

Roggenbrot, Sauerteig und
eine schine Kruste sind hier
das Markenzeichen, Der Ro-
sinenstuten wird aus einem
siiBen Hefeteig hergestellt
und ebenfalls frei gebacken.
Die Back-Termine in die-
sam Jahr sind: Samstag, 21.
September (Mettwurstmarikt-
Wochenende) und Samstag,
19. Oktober, Gegebenenfalls
findet noch eine Sonderakti-
on am/zum Tag des offenen
Denkmals am 8. September
statt.

Die Brot werden flr eine frai-
willige Spende fir den Be-
trieb des Backhauses abge-
geben. Wer Interesse an dem
Steinofenbrot der Mihlenbé-
cker hat, wird gebeten, sich
unter der E-Mail backen@
muehlenfreunde-ennigerioh.
de mit Angabe von MNamen,
Vornamen und Mobilnummer
zu melden. Uber die Mobil-
nummer wird man dann In
eine WhatsApp-Gruppe auf-
genommen, Uber die ab ca.
10 bis 14 Tage vor dem Ter-
min die Reservierung/Mach-
frage koordiniert wird.

und die Stiftungsfamilie BSW
& EWH an der Finanzierung
beteiligt.

Durch das neue Auto wird
das Leben der Familie kiinf-
tig etwas leichter, weil Fahr-
ten zum Arzt, zum Einkaufen
oder zu einer Forderschule,
die Marlon kinftig besuchen
soll, einfacher durchzufiih-
ren sind.

Candle-Light-Trauungen

in Ennigerioh

Ennigerloh. Auch in diesem Zu den vorgeschriebenen
Jahr bietet das Standesamt Geblihren wird ein zusétz-

Ennigerloh

heiratswilligan liches Entgelt féllig, da es

Paaren sinen besonders ro- sich um eine EheschlieBung
mantischen Rahmen fir ihr Zu einer Sonderzeit handeit.

~a-Wert" in der Vorweih-
nachtszeit an.

Fir Terminanfragen stehen

An den Freitagen vor dem lhnen schon jetzt die Stan-
ersten und zweiten Advent desbeamtinnen unter den
kénnen Sie sich im Schein Telefonnummern 02524/28-
zahlreicher Kerzen das Ja- 9160 und 28-8170 oder un-
Wort geben und romantisch ter der Mail Adresse stan-
in Ihre gemeinsame Zukunft desamt@ennigerioh.de zur

starten.

Fir den 29, November und
den 6. Dezember 2024 wer-
den in der Zeit zwischen
16.30 Ubr und 19.30 Uhr
.Candle-Light-Trauungen*
vom Standesamt Ennigerloh
in der Windmdihle in Enniger-
loh angeboten.

Verfligung.

Mihle im Kerzenlicht Quelle: Mihlenfreunde Ennigerioh e.\.



