Windmuhle und Backhaus

begeistern am

»1ag des offenen Denkmals*

Ennigerloh. (HJH.)) Zum
der ,Tag des offenen Denk-
mals“® haben die Mihlen-
freunde erneut die Tlren von
Windmiihle und Backhaus
gedffnet. Und trafen damit
auf groBes Interesse der
Zahlreichen Besucher und
Besucherinnen.  Einerseits

auf dem Mihlenanger, in
dem am Wochenende Mih-
lenbrot und Obstkuchen ge-
backen wurden. Und in dem
die Mihlenbdcker jederzeit
fir fachliche Informationen
Zu Bauwerk und Backen
zur Verfligung standen. Und
schlieBlich das Drumherum:
Grillwiirstchen zu Mittag, da-
nach Kaffee und Kuchen aus
dem eigenen Backhaus, le-
ckere Schnittchen vom Mih-

\

Die Mihlenbacker backten Mihlenbrot und leckeren Platten-

kuchern

die wunderbar sanierte und
rastaurierte Windmiihle, inte-
ressant und fachkundig pra-
sentiert; ,Hightech in Holz®,
wie Heinz-Josef Heuckmann
die alte Mahltechnik zutref-
fend beschreibt. Daneben

das historische Backhaus,
ein weiteres Schmuckstiick

lenbrot, Und =schlieBlich das
Mihlenbrot selbst, welches
gegen freiwilige Spenden
raschen Absatz fand. Am
Ende des Tages hatte die
Windmihle als Wahrzeichen
und Zeitzeugin der Enniger-
loher Geschichte erneut ih-
rem Mamen Ehre gemacht.
Und die fleifligen Helferinnen
und Heifer waren sich einig:
Dafiir lohnt sich das ehren-
amtliche Engagement!

Muhlenbacker -
Nachster Backtag am
Samstag, 21. September

Ennigerioh. (HJH.) Mach der
Fertigsteliung Ende 2023,
nach dem Testen und Probe-
backen bis Ende Juli, nach
der offiziellen ErGffnung am
24. August im Rahmen des
Open-Air-Festivals  starten
die Miihlenbacker nun end-
lich ihre regelméBigen Back-
tage: Der erste Termin findet
am Samstag, 21. September,
und damit zum Mettwurst-
marktwochenende statt,
Von 9.00 bis ca. 14.30 Uhr
herrscht dann quirliges Leben
im schmucken historischen
Backhaus: Anheizen, den
Ofen auf stabile 300°C brin-
gen, Teige ansetzen, kneten,
abwiegen, Brotlaibe formen,
gehen lassen und abbacken.
Alles das geschieht dort nach
alter Handwerkskunst — und
mit viel Zeit flr mehr Frische
und Geschmack.

An diesem ersten Backtag
stehen Roggenbrot und Ro-
sinenstuten auf dem Pro-
gramm. Die Brote werden
ausschlieBlich nach Voran-
meldung iiber eine eigens
dafiir eingerichtete Whats-
App-Gruppe gegen eine frei-
willige Spende abgegeben.
Die Mihlenbédcker behalten
sich wvor, mdéglichst vielen
Interessierten einen Brotge-
nuss zu ermoglichen. Wer
in dieser Gruppe noch nicht
registriert ist, kann dieses

durch Interessensbekun-
dung per Mail unter backen@
muehlenfreunde-ennigerioh,
de unter Angabe von Name,
Vorname, Wohnort und Mo-
bilnummer beantragen.

Mach dem Backtag bieten
die Miihlenfreunde erstmalig
ein  Machbarschaftsbacken
an: Sie heizen ab 14:30 Uhr
den Ofen noch einmal auf.
Dann kdnnen Interessenten
egigenes Brot zum Backen
bringen. Nach einer Ruhe-
phase var Ort soll das Brot
dann ab 16.00 Uhr im Stein-
ofen gebacken werden.
Folgende Punkte sind beim
ersten Machbarschaftsba-
cken zu berlicksichtigen:
Weizenmischbrot, Teigge-
wicht 800 bis 950 g, Brot frei
geschoben oder im Kasten.
Dazu ist eine Voranmeldung
per Mail wnter backen@
muehlenfreunde-ennigerioh.
de bis zum 20. September
erforderlich. Nach dem Brot
konnen auch noch sechs ei-
gene Plattenkuchen abgeba-
cken werden. Dazu werden
Interessenten gesucht, die
sich ebenfalls vorab melden
sollen. Das Nachbarschafts-
backen endet gegen 18.00
Uhr. Beim nachsten Termin
am 19, Oktober soll dann
das Backen von Roggenbro-
ten angeboten werden.






